
 

 

 

 

 

  
      Speisekarte - Menu 
                                           
            Ein Ort zum gemütlichen Beisammensein, 
          ein Fleckerl Erde zum Geschichten erzählen, 

          eine ehrliche Herzlichkeit, ein Stück Heimat. 

 
 

 



 

 

A schene Zeit in unserer Heimat  

wünsch ma euch! 
We wish you a pleasant stay in our tavern!  

 

Österreichische Küche mit regionalen Schmankerln 
         Austrian kitchen with local products 

 

Frisches aus der Region 
            Fresh products from the region 

 

Hausgemachte Produkte und Lamm aus der eigenen Landwirtschaft 
            Homemade products and lamb from our own agriculture 

 

 

 

 

 

 



 

 

G’schmackige Suppen – Tasty soups 
 Rinderkraftsuppe - Bergkräuter-Frittaten €     6,90 

Beef broth – sliced pancake stripes  
 

 Rinderkraftsuppe - Kaspressknödel  €     8,50 
Beef broth – cheese dumpling 

 
 

G’sund und knackig – Crispy and healthy  
 Hausgemachte Kaspressknödel  

Blattsalat | Kräuterdressing | Kräuterdip €  18,90 
Homemade cheese dumpling – leaf salad | herbal dressing | herbal dip 
 

 Backhendlsalat  
gebackenes Hühnerfilet | Kartoffelsalat | Kürbiskernöl €  19,50 
Fried chicken salad – potato salad | pumpkin seed oil 
  

 Gemischter Salat mit Kräuterdressing €    6,50 
Small mixed salad – herbal dressing 
 

Für’n kleinen Hunger – Snacks 

 Heimat Bauernpommes - Bergkäse | Speck | Knoblauchmayo €    9,90 
country style fries – alpine cheese | bacon | garlic mayo 
 

 Strammer Luis – Bauernbrot | Bergkäse | Speck | Spiegelei  €   13,90 
farmer’s bread – mountain cheese | bacon | fried egg 
 

 Hausgemachtes Knoblauchbaguette €    6,00 
Garlic baguette  
 
 
 

  



 

 

 

 

Unsere Wirtshaus-Klassiker – Our tavern classics  
 

 Jägerpfandl   
Schweinefillet | Spätzle | Schwammerlsauce | Preiselbeeren €  24,50 
Diced pork – “spaetzle” | mushroom sauce | cranberry sauce  
 

 Heimat Cordon Bleu  € 22,80 
gefüllt mit Speck, Zwiebeln, Kräuter und Bergkäse | Gewürzpommes | Preiselbeeren 
Cordon bleu   
filled with bacon, onion, herbs and alpine cheese | spiced french fries | cranberries  
 

 Heimat Ripperl  € 21,80 
Heimat Marinade | Ofenkartoffel | Kräuterdip | BBQ Sauce 

Spare rips   
Heimat marinade | baked potato | sour cream dip with herbs | BBQ Sauce 
 

 Wiener Schnitzel vom Strohschwein € 20,50 
Petersilienkartoffeln | Preiselbeeren 
Wiener Schnitzel from pork   
parsley potatoes | cranberries 

 
 Gegrillter Hühnerspieß € 22,50 

Gewürzpommes | Grillgemüse | Curry Dip 

Grilled chicken skewer   
spiced french fries | grilled vegetables | curry dip 
 

 Hausgemachte Käse-Bratwürst’l  
vom Lamm aus der eigenen Landwirtschaft € 19,50 
Speckknödel | Bratensauce | Krautsalat 

Homemade cheese “Bratwürst’l” from lamb from our own agriculture   
bacon dumpling | gravy | cabbage salad 
 
 

Wir bitten um Verständnis, dass wir Euro 1,00 Aufschlag bei Bestellungsänderungen verrechnen. 
                 We ask for your understanding that we charge € 1,00 for order changes. 

  



 

 

 

Aus Wasser, Wies’n und Erde – Vegetarian dishes 
 

 Heimat Kasnock’n €     18,90  
Käsespätzle | grüner Salat 

„Heimat“ cheese dumplings   
green salad 
 

 Heimat Spinatknödel €     18,50  
Bergkäse | Räucherschotten | Salbeibutter | grüner Salat 

„Heimat“ spinach dumpling   
alpine cheese | smoked tasty cheese | sage butter | green salad 
 

 Heimat Rösti – Fried grated potato 
 
Räucherlachs | Honig-Senf-Dill-Sauce | grüner Salat 
salmon | honey-mustard-dill sauce | green salad €     19,90 
 
Bergkäse | Grillgemüse | Kräuterdip 

alpine cheese | grilled vegetables | sour cream dip with herbs                         €     18,90 
 
 

Für unsere Kloanen – Kids menu 
 

 Wiener Schnitzel mit Kartoffeln €   12,50 
Wiener Schnitzel from pork with potatoes 

 
 Grillwürstel mit Pommes €   10,50 

Grilled sausage with french fries 

 
 Chicken Nuggets mit Pommes €   10,50 

Chicken nuggets with french fries 

 
 Spätzle mit Bratensauce €    9,50 

„Spaetzle“ dumplings with gravy 



 

 

 

Schweinshax‘n vom Strohschwein - auf Vorbestellung 
Knuckle of pork – advance booking required 
 

 für 2 Personen – for 2 persons             pro Person - per person     € 21,90 
Knödel | Sauerkraut | Kren | Senf 
dumpling | sauerkraut | horseradish | mustard 
 
 
 
 

 

 

 

Heimat Hutessen - auf Vorbestellung 
special kind of Fondue – advance booking required 
 

 ab 2 Personen – from 2 persons             pro Person - per person     € 34,00 
3 Sorte Fleisch (Rind, Schwein, Huhn) 
3 types of meat (beef, pork, chicken) 
dazu servieren wir Heukartoffeln, Knoblauchbrot, Salat und verschiedene Saucen 
served with hay potatoes, garlic baguette, green salad and different types of dips 
 
 
Nachbestellungen werden separat verrechnet 
further orders will be charged seperately 
 
 

 
 
 

 

  

  



 

 

 

Wos Siaß für unsere Naschkatzen – Dessert  
 
Eispalatschinken €    9,90 
Nüsse | Schokoladensauce | Schlagobers  
Pancakes filled with ice cream – nuts | chocolate sauce | cream 
 
Marillen-Topfen Kuchen €    7,90 
Schlagobers 
Apricot curd cake – cream 
 
Erdbeer Topfenknödel €   12,50 
Butterbrösel | Vanillesauce 
Strawberry dumplings – butter crumbs | vanilla sauce 
 
Omas Heimat Apfelstrudel €    9,90 
Vanillesauce | Kugel Eis 
Apple strudel – vanilla sauce | vanilla ice cream 
 
 
  

Eiskarte – Ice cream 
 
 

Heimat Eisbecher - Vanilleeis | Lotuskekse | Karamellsauce | Schlagobers €    8,90 

Heimat sundae – vanilla ice cream | caramel cookies | caramell sauce | cream 
 
Heiße Liebe - Vanilleeis | heiße Beeren | Schlagobers €    8,70 

“Hot love” sundae – vanilla ice cream | heated Berries | cream 
 
Coup Danmark - Vanilleeis | warme Schokoladensauce | Schlagobers €    8,70 

“Coup Danmark” sundae – vanilla ice cream | chocolate sauce | cream 
 
Gemischtes Eis – Vanille, Schokolade, Erdbeereis | Schlagobers €    6,90 

Mixed ice cream – vanilla, chocolate, strawberry ice cream | cream 

 



 

 

 
 

 
 
Bier – Beer 
 

 
 
 
Augustiner Münchner Hell  0,2 €   3,70  
  0,3 €   5,10 
  0,5 €   6,60 
 1,0 €  13,20 
 
Augustiner Edelstoff 0,5 €   6,70 
 
Augustiner Dunkel – dark beer 0,5 €   6,70 
 
AF Hacker Pschorr – non-alcoholic beer 0,5 €   6,70 
 
Hopf Weißbier Hell – wheat beer 0,3 €   5,20 
 0,5 €   6,70 
 
 
Hopf Weißbier Dunkel – wheat beer dark 0,5 €   6,70 
 
Hopf Weißbier AF – non-alcoholic wheat beer 0,5 €   6,70 
 
Augustiner Radler  0,3 €   5,10 
 0,5 €   6,60 
 

 
 

    



 

 

 
Alkoholfreie Getränke – non alcoholic drinks 
 

Cola, Fanta, Sprite 0,25 €  4,50 

Almdudler 0,33 €  5,50 

Coke Zero 0,33 €  5,50 

 
Bio Säfte – organic juices - vom Niglbauer und der Winzerei Krems: 

Apfel, Marille, Traubensaft – apple, apricot, grape 0,25 €  4,50 

Vöslauer Mineral 0,33 €  4,50 

 0,75 €  7,20 

Karaffe Saalbacher Quellwasser – spring water 1 L €  3,00 

Fentimans Tonic Water 0,2 €  4,90 

Fentimans “Rosenwasser” – rose lemonade 0,2 €  4,90 

Red Bull 0,2 €  6,20 

 

Hausgemachter Eistee – homemade Ice tea 0,4 €  5,50 

Hausgemachter Hollersaft – elderflower juice 0,4 €  5,50 

Granggn-Wossa (Preiselbeer-Wasser) – cranberry water  0,4 €  5,50 

 

 
Prickelndes 
 
Heimat Spritzer – Lillet rosé, rose lemonade  €  7,80 
Hugo  €  7,80 
Aperol Spritzer  €  7,80 
Prosecco €  5,10 

 

  



 

 

Weissweine Österreich – white wine 
 
Chardonnay Exklusiv 1/8 € 5,90 
Weingut Klein, Andau, Burgenland 
 
Grüner Veltliner 1/8 € 5,90 
Winzerei „Krems“, Kremstal, Niederösterreich 
 
Spritzer Weiß  € 4,90 
 
 
Roséwein Österreich – rosé wine 
 
Rosé Direder 1/8 € 6,10 
Weingut Direder, Wagram, Niederösterreich 
 
 
Rotweine Österreich – red wine 
 
Zweigelt Klein 1/8 € 5,90 
Weingut Klein, Andau, Burgenland 
 
Cuvée K+K 1/8 € 5,90 
Weingut Kirnbauer, Deutschkreutz, Burgenland 
 
 
 
Prickelndes in Flaschen 
 

Secco Rosé Pink Ribbon Edition 
Weingut Leo Hillinger, Jois, Neusiedlersee                         0,75l € 45,- 

La Farra  
Valdobbiadene Conegliano DOCG                                      0,75l € 45,- 

Veuve Clicquot Brut 
Maison Fondée en 1772 – Champagner                                 0,75l € 105,- 



 

 

Heiße Getränke – hot drinks 
 

Verlängerter - coffee  €   4,50 

Cappuccino  €   5,20 

Latte Macchiato  €   5,70 

Espresso  €   3,70 

Doppelter Espresso – double Espresso  €   4,90 

Affogato – Espresso with vanilla ice cream  €   5,90 

Heiße Zitrone – hot lemon   €   4,50 

Heiße Schokolade – hot chocolate  €   5,50 

Vorderglemmer Jagatee – black tea, sugar, 4cl Schnaps, 2cl Rum €   8,50 

Rumtee – tea with 2 cl rum   €   6,90 

 

 

Bio Tees | Chiemgauer Tee Manufaktur – organic tea 
 

Schwarzer Louis | Schwarztee – black tea  €   5,50 

Miade Moni | Kräutertee | Melisse-Minze – melissa-mint  €   5,50 

G’schamige Camilla | Kräutertee | Kamillenblüten - camomile €   5,50 

Greana Simmal | Grüner Tee – green tea  €   5,50 

Scheene Leni | Früchtetee | Waldfrucht-Himbeere – forest fruits- raspberry €   5,50 

Vafrorene Frieda | Früchtetee | Dattel-Zimt – date- cinnamon €   5,50 

 
 
 

  



 

 

Schnäpse und Edelbrände – Schnaps and shots 
Christian Maier – Liebe Heimat - Scheyerer 
 
Williams Birne - pear 2 cl €   4,50 
Marillen Brand - apricot 2 cl €   4,50 
Haselnussschnaps - hazelnut 2 cl €   4,50 
Meisterwurz - masterwort 2 cl €   4,50 
Vogelbeerbrand - Rowanberry 2 cl €   7,10 
Schoko Chili Likör – chocolate chili 2 cl €   4,50 
Hausgemachter Zirbenschnaps – arolla pine 2 cl €   4,50 
 

 

Longdrinks und feine Tropf’n  
 
Bacardi Cola  €    9,00 
Whiskey Cola – Jack Daniels  €    9,00 
Vodka Bull – Absolut   €    9,50 
 
Gin Tonic – Hendrick’s  €   11,50 
Gin Tonic – Monkey 47  €   11,50 
 
Campari Orange  €    9,00 
Campari Soda  €    8,50 
 
Martini Bianco 5cl  €    7,50 
 
Ramazotti  €    4,70 
Amaretto  €    4,50 
Baileys  €    4,50 
Jägermeister  €    4,50 
 
Rum – Diplomatico   €   10,20 
Whiskey – Oban 14 y. o.  €   10,20 
Cognac – Hennessy VSOP  €   10,20 

 

  



 

 

 
Weißweine Österreich 
 
 
Grüner Veltliner Fass 4 2024 

Weingut Ott, Feuersbrunn, Wagram  € 46,- 

 

Grüner Veltliner Löss 2025 

Weingut Schloss Gobelsburg, Kamptal, Niederösterreich € 37,- 

 

Sauvignon Blanc 2025 
Weingut Andreas Unger, Halbturn, Burgenland  € 39,- 

 

Chardonnay Unplugged  2022 
Weingut Reeh, Andau, Neusiedlersee 0,75l € 47,- 

 1,5l € 94,- 

 

Chardonnay Exklusiv 2024 
Weingut Klein, Andau, Burgenland  € 36,- 

 

Rosé  2024 
Weingut Direder, Wagram, Niederösterreich  € 37,- 

 

Gelber Muskateller Hofwerk 2025 

Weingut Müller, Krustetten, Niederösterreich  € 37,- 

 

 

 
 



 

 

Rotweine Österreich 

 
Zweigelt DAC 2023 
Weingut Klein, Andau, Neusiedlersee  € 36,- 

 

Zweigelt Unplugged 2021 
Hannes Reeh, Andau, Neusiedlersee     € 47,- 

 

Blaufränkisch Ried Hochäcker  2023 
Weingut Strass, Draßmarkt, Mittelburgenland  € 43,- 

 

Cabernet Sauvignon Selection 2023 
Weingut Scheibelhofer, Andau, Neusiedlersee   € 43,- 

 

Cuvée K+K 2022 
Weingut Kirnbauer, Deutschkreutz, Burgenland   € 36,- 

 

Kumarod Cuvée 2022 
Weingut Hans Schwarz, Andau, Neusiedlersee   € 43,- 

Zweigelt – Cabernet Sauvignon - Merlot 

 

Das Phantom 2023 
Weingut K+K Kirnbauer, Deutschkreutz  € 56,- 

Zweigelt – Merlot - Cabernet Sauvignon - Syrah 

 

Leben, lachen, glücklich sein, 

        dazu gehört ein gutes Gläschen Wein. 
 
 


